
 

 

 
Institut Escola d’Hoteleria i Turisme de Cambrils 

RESGUARD DE MATRÍCULA  

CURS 2026-2027 

 

 

      

    

    

    

 

Dades de l’alumne/a 
DNI/NIE/PASSAPORT 

Nom Primer cognom Segon cognom 

 
ENSENYAMENT AL QUÈ ES MATRICULA                  CURS:  1r     2n    3r    Soltes     FCT  
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MITJA 

HT10 I HT30 Cuina i Gastronomia i Serveis de Restauració  

IA60 Forneria, Pastisseria i Confiteria  

   

SUPERIOR 

HTA0 Agència de Viatges i Gestió d’Esdeveniments  
HTD0 Direcció de Cuina  
HTE0 Direcció de Serveis en restauració  
HTB0 Gestió d’Allotjaments Turístics  
HTF0 Guia, Informació i Assistències Turístiques  
AIB0 Processos i qualitat en la indústria alimentària  

 Signatura  de l’alumne/a, (pare/mare/tutor/a si és menor d’edat),   Segell i signatura  del centre,  
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